Evento CHAMPAGNE&CAVIALE

Caviale & Champagne
Selezione di Caviali Calvisius (10 g)
Serviti con blinis, burro di Normandia e panna acida (12347,12,14)

Classic
se abbinato a 1 calice di Champagne Laurent Perrier La Cuvée Brut

Royal
se abbinato a 1 calice di Champagne Laurent Perrier La Cuvée Brut

Imperial
se abbinato a 1 calice di Champagne Laurent Perrier La Cuvée Brut

Beluga
se abbinato a 1 calice di Champagne Laurent Perrier La Cuvée Brut

Trilogie di Caviale & Champagne

Trilogia di Caviali “Oscietra”: Classic (10 g), Royal (10 g), Imperial (10 g)

Serviti con blinis, burro di Normandia e panna acida (1,2,34,7,12,14)

Trilogia con 1 calice di Laurent Perrier La Cuvée Brut
Trilogia con 2 calici di Laurent Perrier La Cuvée Brut
Trilogia con 1 bottiglia di Laurent Perrier La Cuvée Brut

Champagne a la carte

Laurent Perrier La Cuvée Brut Calice 19
Laurent Perrier La Cuvée Rosé Calice 25
Ruinart Blanc de Blancs Calice 32
Dessert

Frutta Esotica
Zabaione gelato con marasche Luxardo e pistacchio (7
Chocolate Oyster (1379
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