P E CRUDITE' DAL MARE

PT
TA

Ostrica Gillardeau 8/pz
Ostrica Tsarskaya 10/pz

Ostrica del Delta del Po 12/pz

Selezione di ostriche (3pz) 28

Selezioni di caviali Calvisius 10 gr.*
“Oscietra”

- Classic 32

- Royal 52

- Imperial 79

- Selezione completa (30 gr.) 150

Caviale Beluga (10gr.) 100

*| caviali sono serviti con blinis, burro di Normandia e panna acida ['%°4 7214

Eccezionalmente & previsto I'uso di alimenti congelati. | numeri accanto alle pietanze
indicano le sostanze presenti (vedere elenco allergeni come da regolamento UE 2011)



PEPITA SIGNATURE & [ caife

TEMPO DI TARTUFO

Trilogy di uovo di quaglia, cremoso di patate, tartufo bianco ©” 40
Battuta di fassona, mousse di parmigiano, nocciole, tartufo bianco ("/* 52
Tagliolini all'uovo e tartufo bianco ('*” 48
Filetto di manzo, crema di topinambur, spinacine, tartufo bianco 70
* Su richiesta, il tartufo puo arricchire anche altri piatti a scelta 30
CRUDITE' DI MARE
Carpaccio di gambero rosso, indivia belga, paprika, pompelmo % 30
Sashimi di ricciola, mela verde, sedano, salsa leggera al cren 4672 28
Battuta di capesante, infuso di sottobosco, pinoli, levistico #%5°14 26/%56
PASTAEALTRO ...
Paccheri all’ astice, pomodorini, basilico " 35
Spaghetti con crema di ostriche, limone, guanciale, aneto '**'% 28
SECONDI
Astice confit, radici, tuberi autunnali, salsa al tamarindo 58
Sogliola, Champagne, porri, caviale di aringa “’'*) 48/*78
Controfiletto di Wagyu Japan Kobe, radicchio, melograno, rapa rossa ("% 52/hg
DESSERT
Sorbetto di uva fragola, spuma di yogurt, miele, zaeti (%79 12
Peanut kiss, cioccolato, caramello, arachidi salati (') 12

Coperto 4

Eccezionalmente & previsto I'uso di alimenti congelati. | numeri accanto alle pietanze
indicano le sostanze presenti (vedere elenco allergeni come da regolamento UE 2011)
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P E FISCH CRUDITE’

PT
TA

Austern Gillardeau 8/st.
Austern Tsarskaya 10/st.

Austern aus dem Podelta 12/st.

Austern Selection (35t.) 28

Calvisius-Kaviar-Selection 10 gr.*
“Oscietra”

- Classic 32

- Royal 52

- Imperial 79

- Komplette Auswahl (30 gr.) 150

Beluga-Kaviar (10gr.) 100

* Der Kaviar wird mit Blinis, Butter aus der Normandie und saurer Sahne serviert (1234712,14)

Eccezionalmente & previsto I'uso di alimenti congelati. | numeri accanto alle pietanze
indicano le sostanze presenti (vedere elenco allergeni come da regolamento UE 2011)



PEPITA SIGNATURE & [ caife

TRUFFELSAISON
Wachtelei-Trilogy, Kartoffelcreme, weiBer Triiffel ©7) 40
Fassona-Rindertatar, Parmesanmousse, Haselniisse, weilSer Triiffel ("¢ 52
Tagliolini mit weiBem Triiffel (%" 48
Rinderfilet, Topinamburcreme, Spinat, weiBer Triiffel ") 70
* Auf Wunsch verfeinen wir auch andere Gerichte mit weissem Triiffel 30

FISCH CRUDITE'

Rotes Garnelen-Carpaccio, belgischer Chicorée, Paprika, Grapefruit *°) 30
Sashimi von der Bergsteinmakrele, griiner Apfel, Sellerie, Kren-Sauce %79 28
Jakobsmuschel-Tatar, Pilz-Infusion, Pinienkerne, Liebstockel 0414 26/%56
PASTAEALTRO ...
Paccheri mit Hummer, Kirschtomaten, Basilikum %) 35
Spaghetti mit Austerncreme, Zitrone, Schweinebéckchen, Dill ('4%1%) 28
SECONDI
Hummer Confit, Knollengemiise, Tamarindensauce 58
Seezunge, Champagne, Lauch, Heringskaviar /%) 48/%78

Japanisches Wagyu-Kobe-Rinderriickensteak,

Radicchio, Granatapfel, Rote Bete (% 52/100 gr.
DESSERT
Erdbeer-Trauben-Sorbet, Joghurt-Spuma, Honig, Zaeti ('*7®) 12
Peanut kiss, Schokolade, Karamell, gesalzene Erdniisse ('#°7¢) 12
Gedeck 4

Ausnahmsweise kann tiefgekiihlte Ware verwendet werden. Die Zahlen neben den Gerichten geben die enthaltenen Stoffe an (siehe Allergenliste

gemaR EU-Verordnung 2011)




P E ROW SEAFOOD SELECTION

PT
TA

Gillardeau oyster 8/ pcs
Tsarskaya oyster 10/ pcs

Po Delta oyster 12/pcs

Oyster selection (3 pcs) 28

Calvisius caviars selection 10 gr.*
“Oscietra”

- Classic 32

- Royal 52

- Imperial 79

- Complete selection (30 gr.) 150

Beluga Caviar (10 gr.) 100

* Caviars are served with blinis, Normandy butter and sour cream (1234712,14)

Eccezionalmente & previsto I'uso di alimenti congelati. | numeri accanto alle pietanze
indicano le sostanze presenti (vedere elenco allergeni come da regolamento UE 2011)



PE
»

PEPITA SIGNATURE & [ caife

IT'S TRUFFLE TIME
Quail egg trilogy, creamy potatoes, white truffle ¢/ 40 TA
Fassona beef tartare, Parmesan mousse, hazelnuts, white truffle (") 52 é
Egg tagliolini with white truffle ('*”) 48
Beef fillet, Jerusalem artichoke cream, baby spinach, white truffle 70
* Upon request, truffle can also enrich other dishes of your choice 30

FISH CRUDITE'

Red shrimp carpaccio, Belgian endive, paprika, grapefruit > 30
Amberjack sashimi, green apple, celery, light horseradish sauce ¢/ 28
Scallop tartare, mushroom infusion, pine nuts, lovage %1% 26/*56

PASTA AND MORE ...
Paccheri with lobster, cherry tomatoes, basil ('?) 35
Spaghetti with oyster cream, lemon, pork cheek, dill 4%'% 28

SECONDI

Confit lobster, roots, autumn tubers, tamarind sauce 58
Sole, Champagne, leeks, herring caviar */'* 48/%78

Japanese Wagyu Kobe beef sirloin steak, radicchio, pomegranate, beetroot "% 52/hg

DESSERT
Concord grape sorbet, yogurt foam, honey, zaeti biscuits /) 12
Peanut kiss, chocolate, caramel, salted peanuts '#°79) 12

Cover charge 4

Exceptionally, frozen foods may be used. The numbers next to the dishes indicate the substances present (see allergen list as per EU Regulation
2011).



P E CRUDITES DE LA MER

PT
TA

Huitre Gillardeau 8/p.
Huitre Tsarskaya 10/p.

Huitre du Delta du Po 12/p.

Sélection d'huitres (3p.) 28

Sélections de caviar Calvisius 10 gr.*
“Oscietra”

- Classic 38

- Royal 58

- Imperial 84

- Sélection compléte (30 gr.) 160

Caviar Beluga (10 gr.) 100

*| es caviars sont servis avec des blinis, du beurre normand et de la créme fraiche (1234712,14)

Eccezionalmente & previsto I'uso di alimenti congelati. | numeri accanto alle pietanze
indicano le sostanze presenti (vedere elenco allergeni come da regolamento UE 2011)



PEPITA SIGNATURE & [ caife

TEMPS DE TRUFFE
Trilogie d’ceuf de caille, creme de pommes de terre, truffe blanche ©” 40
Tartare de beeuf Fassona, mousse de parmesan, noisettes, truffe blanche ('/:% 52
Tagliolini aux ceufs et truffe blanche "’ 48
Filet de beeuf, creme de topinambour, jeunes épinards, truffe blanche ") 70
* Sur demande, la truffe peut également sublimer d’autres plats de votre choix 30
CRUDITES DE LA MER

Carpaccio de crevette rouge, endive belge, paprika, pamplemousse ** 30
Sashimi de sériole, pomme verte, céleri, sauce légere au raifort ¢4°7?) 28
Tartare de coquilles Saint-Jacques, infusion de champignons,

pignons de pin, liveche 68914 26/%56

PASTA ET BIEN D'AUTRE ...
Paccheri avec homard, tomates cerises, basilic "% 30
Spaghetti a la créme d'huitres, citron, joue de porc, aneth 4°'% 28
SECONDI
Homard confit, racines, tubercules d’automne, sauce au tamarin ? 58
Sole, Champagne, poireaux, caviar de hareng /% 48/*78
Filet de beeuf Wagyu Kobe japonais, radicchio, grenade, betterave rouge ' 52/hg
DESSERT

Sorbet de raisin Concord, mousse de yaourt, miel, biscuits zaeti (%7 12
Peanut kiss, chocolat, caramel, cacahuétes salées 279 12

Couvert 4

Exceptionnellement, des produits surgelés peuvent étre utilisés. Les numéros figurant a coté des plats indiquent les substances présentes (voir

la liste des allergénes conformément au reéglement de I'UE de 2011).
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