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CRUDITE’ DAL MARE

(24,14

Ostrica Gillardeau 8/pz
Ostrica Tsarskaya 10/pz
Ostrica del Delta del Po 12/pz

Selezione di ostriche (3pz) 28

Scampi  4/pz
Gamberi rossi di Mazara del Vallo 7/pz
Battuta di tonno (100 gr.) 20

Grand plateau (100gr.) 62
(Pesce, crostacei e molluschi secondo la disponibilita stagionale)

Selezioni di caviali Calvisius 10 gr.*
“Oscietra”

- Classic 38

- Royal 58

- Imperial 84

- Selezione completa (30 gr.) 160

Caviale Beluga (10gr.) 100

*| caviali sono serviti con blinis, burro di Normandia e panna acida

Eccezionalmente ¢ previsto I’uso di alimenti congelati. I numeri accanto alle pietanze
indicano le sostanze presenti (vedere elenco allergeni come da regolamento UE 2011)

1,2,3,47,12,14)



PEPITA SIGNATURE a 1a carte

ANTIPASTI
Scampi crudi con cous cous al nero, mayonese al curry, pompelmo &%
Carpaccio di branzino scottato, leche di tigre, anguria, alghe ***”
Millefoglie di Jamén ibérico, fichi, senape, erbe aromatiche "

Melanzana marinata, yogurt, sesamo, peperoncino dolce /"

PASTA E ALTRO ...

Spaghetto freddo, crema di mandorle, gamberi rossi,
limone candito, capperi %

Bottoni di granchio homemade, zenzero, basilico,
salsa alle spezie orientali “**"

Lumachine rigate, salsa alle erbe estive, sottobosco,
perlage di tartufo nero, panna acida "
SECONDI
Baccala dissalato, assoluto di zucchine, menta e zafferano ¥
Astice confit, salsa thai, orto stagionale, anacardi tostati

Cotoletta di maiale iberico in crosta di panko, ketchup di albicocche,
insalatina di fagiolini *%'%)

Controfiletto di manzo Wagyu Japan Kobe, pesto di rucola,
pomodorini e melanzana arrostita "
DESSERT
Dolce tentazione, ananas, mango, passion fruit, cocco
1,3,7,8)

Cioccolato fondente, noci pecan, caramello salato e rhum ¢

Composizione di formaggi selezionati, chutney, guarnizione di frutta

Coperto 4

Eccezionalmente ¢ previsto I’uso di alimenti congelati. I numeri accanto alle pietanze
indicano le sostanze presenti (vedere elenco allergeni come da regolamento UE 2011)
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FISCH CRUDITE’

(2,4,14)

Austern Gillardeau 8/st.
Austern Tsarskaya 10/st.
Austern aus dem Podelta 12/st.

Austern Selection (3st.) 28

Scampi 4/pz
Rote Garnelen aus Mazara del Vallo 7/pz
Thunfisch-Tartare (100 gr.) 20

Grand plateau (100gr.) 62
(Fisch, Schalentiere und Weichtiere je nach saisonaler Verfugharkeit)

Calvisius-Kaviar-Selection 10 gr.*
“Oscietra”

- Classic 38

- Royal 58

- Imperial 84

- Komplette Auswahl (30 gr.) 160

Beluga-Kaviar (10gr.) 100

* Der Kaviar wird mit Blinis, Butter aus der Normandie und saurer Sahne serviert (123471214)

Eccezionalmente ¢ previsto I’uso di alimenti congelati. I numeri accanto alle pietanze
indicano le sostanze presenti (vedere elenco allergeni come da regolamento UE 2011)



PEPITA SIGNATURE a 1a carte

ANTIPASTI

Scampi Crudité mit schwarzem Couscous, Currymayonnaise, Grapefruit *#*% 32
Leicht angebratenes Wolfsbarsch-Carpaccio, Leche de Tigre,

Wassermelone, Algen “** 28
Millefeuille vom Jamon ibérico, Feigen, Senf, aromatische Krauter % 26
Marinierte Aubergine, Joghurt, Sesam, milder Chili ©"*" 22

PRIMI

Kalte Spaghetti, Mandelcreme, rote Garnelen, kandierte Zitrone, Kapern #%%19 g
Krabben-Ravioli homemade, Ingwer, Basilikum, orientalische Gewiirze ***7" 26
Lumachine-Pasta, Sommerkrdutersauce,

Pilze, schwarze Triiffelperlen, Sauerrahm %" 24

SECONDI

Entsalzter Kabeljau, Zucchini-Essenz, Minze, Safran 38
Hummer-Confit, Thai-Sauce, saisonales Gartengemiise, Cashewkerne “? 58
Iberico-Kotelett in der Pankokruste, Aprikosen-Ketchup, Bohnensalat %+ 38
Japanisches Wagyu-Kobe-Rinderriickensteak, Rucola-Pesto,

Kirschtomaten, Aubergine "% 52/100gr

DESSERT

Sweet temptation, Ananas, Mango, Passionsfrucht, Kokosnuss " 14
Zartbitterschokolade, Pekanniisse, Salzkaramell und Rum %79 14
Selektion erlesener Kasesorten, Chutney, Fruchtakzent 18

Gedeck 4

Ausnahmsweise kann tiefgekiihlte Ware verwendet werden. Die Zahlen neben den Gerichten geben die enthaltenen Stoffe an (siehe

Allergenliste gemdl EU-Verordnung 2011)
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ROW SEAFOOD SELECTION e«

Gillardeau oyster 8/ pcs
Tsarskaya oyster 10/ pcs
Po Delta oyster 12/pcs

Oyster selection (3pcs) 28

Scampi 4/ pcs
Red prawns from Mazara del Vallo 7/ pcs
Tuna tartare (100 gr.) 20

Grand plateau 62
(Fish, shellfish and molluscs according to seasonal availability)

Calvisius caviars selection 10 gr.*
“Oscietra”

- Classic 38

- Royal 58

- Imperial 84

- Complete selection (30 gr.) 160

Beluga Caviar (10gr.) 100

* Caviars are served with blinis, Normandy butter and sour cream (»%34 7.12:14)

Eccezionalmente € previsto I’uso di alimenti congelati. I numeri accanto alle pietanze
indicano le sostanze presenti (vedere elenco allergeni come da regolamento UE 2011)



PEPITA SIGNATURE a 1a carte

ANTIPASTI
Raw scampi with black couscous, curry mayonnaise, grapefruit
Seared sea bass carpaccio, leche de tigre, watermelon, seaweed ***"
Jamon ibérico millefeuille, figs, mustard, aromatic herbs

Marinated eggplant, yoghurt, sesame, sweet chili ©"*"

PASTA AND MORE ...
Chilled spaghetti, almond cream, red prawns, candied lemon, capers
Homemade crab ravioli, ginger, basil, oriental spiced sauce “**"
Small pasta with summer herb sauce, mushrooms,
black truffle pearls, sour cream *¢"

SECONDI

Desalted cod, zucchini essence, mint, saffron

Lobster confit, Thai sauce, seasonal garden vegetables, toasted cashews “?

Crispy panko-crusted lberian pork cutlet, apricot ketchup,
green bean salad *°*%*"

Japanese Wagyu Kobe beef sirloin, rocket pesto, cherry tomatoes,
roasted eggplant "

DESSERT
Sweet temptation, pineapple, mango, passion fruit, coconut ")
1,3,7,8)

Dark chocolate, pecan nuts, salted caramel and rum ¢

Selection of cheeses, chutney, fruit nuance

Cover charge 4

Exceptionally, frozen foods may be used. The numbers next to the dishes indicate the substances present (see allergen list as per EU

Regulation 2011).

1,2,6,8,10)
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CRUDITES DE LA MER

(2.4,14

Huitre Gillardeau sip.
Huitre Tsarskaya 10/p.
Huitre du Delta du P6 12/p.

Sélection d'huitres 3p.) 28

Scampi 4/p.
Crevettes rouges de Mazara del Vallo 7/p.
Tartare de thon (100gr.) 20

Grand plateau (100 gr.) 62
(Poissons, crustacés et mollusques selon la disponibilité saisonniére)

Sélections de caviar Calvisius 10 gr.*
“Oscietra”

- Classic 38

- Royal 58

- Imperial 84

- Sélection compléte (30 gr.) 160

Caviar Beluga (10gr.) 100

*Les caviars sont servis avec des blinis, du beurre normand et de la créme fraiche (

Eccezionalmente € previsto I’uso di alimenti congelati. I numeri accanto alle pietanze
indicano le sostanze presenti (vedere elenco allergeni come da regolamento UE 2011)

1,2,3,47,12,14)



PEPITA SIGNATURE a 1a carte

ANTIPASTI
Langoustines crues avec couscous noir, mayonnaise au curry,
pamplemousse "% 32
Carpaccio de bar juste saisi, leche de tigre, pastéque, algues “*** 28
Millefeuille de Jamon ibérico, figues, moutarde, herbes aromatiques % 26
Aubergine marinée, yaourt, sésame, piment doux */* 22

PASTA ET BIEN D’AUTRE ...

Spaghetti froid, creme d’amandes, gambas rouges,
citron confit, capres %419 N

Ravioli de crabe fait maison, gingembre, basilic,
sauce aux épices orientales " 26

Petites pates, sauce aux herbes d’été, champignons,

perles de truffe noire, créme aigre “°" 24
SECONDI

Morue dessalée, essence de courgette, menthe, safran ) 38

Homard confit, sauce thai, légumes du potager de saison, noix de cajou grillées “® 58

Cotelette de porc ibérique en crodte de panko, ketchup d’abricot,
salade de haricots verts *¢01%) 38

Contre-filet de beeuf Wagyu japonais Kobe, pesto de roquette, tomates cerises,

aubergine rétie ©’? 52/hg
DESSERT
Douce tentation, ananas, mangue, fruit de la passion, noix de coco " 14
Chocolat noir, noix de pécan, caramel salé, rhum **79 14
Assortiment de fromages, chutney, nuance de fruits 18
Couvert 4

Exceptionnellement, des produits surgelés peuvent étre utilisés. Les numéros figurant a coté des plats indiquent les substances présentes (voir

la liste des allergenes conformément au reglement de I’'UE de 2011).
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