P E 23 Gennaio 2026

PI PEPITA TODAY i 1a carte

T A ANTIPASTI

Gamberi croccanti, salsa agrodolce, misticanza asiatica ?*% 22
Lingua di manzo arrostita, sedano rapa mostardato, salsa verde "9 20
Zucca infornata all’amaretto, burro, salvia "% 18
PRIMI

Fusilli, aglio, olio, peperoncino

con crudité di scampi e quinoa soffiata ) 24
Tuffoli gratinati alla carbonara con pecorino e guanciale =7 22
Risotto al’Amarone, gorgonzola, pere, noci #° 22
Zuppa Chowder, patate, porri, frutti di mare, caviale di aringa **7 24

SECONDI

Ombrina pescata, cime di rapa, salsa di mare, pane fritto #7214 30
Filetto di vitello, crema di sedano rapa fumé, castagne, saba "% 34
Pancia di maialino, salsa all’orientale, sesamo, radicchi ©*" 28
Shrise croccanti, emulsione di sedano, insalatina di uva **? 23

PRE-DESSERT

Formaggi selezionati, chutney, guarnizione di frutta ("*? 18
DESSERT

Dolci e delizie del nostro Pastry Chef al buffet 467812 18

Gelato artigianale homemade 267812 12

Pepita Today — a la carte 80*
Coperto 4*
Per gli ospiti in mezza pensione, il menu & gia incluso nella retta del soggiorno*

Eccezionalmente & previsto I'uso di alimenti congelati. | numeri accanto alle pietanze
indicano le sostanze presenti (vedere elenco allergeni come da regolamento UE 2011) — 1



P E 23" January 2026

PI PEPITA TODAY i 1a carte

T A STARTERS

Cruncy prawns, sweet and sour sauce, Asian mixed salad *** 22
Roasted beef tongue, celeriac mustard, green sauce **9 20
Backed pumpkin with amaretto, butter, sage “"* 18

FIRST COURSES

Fusilli, garlic, oil, chili-pepper, scampi crudité, puffed quinoa *? 24
Tuffoli a la carbonara, pecorino, guanciale " 22
Amarone risotto, gorgonzola, pears, nuts % 22
Chowder soup with potatoes, leeks, seafood, and herring caviar “*"? 24

SECOND COURSES

Croaker, turnip tops, fish broth with sour cream and aromatic herbs,

fried bread *#7%9 30
Veal fillet, smoked celeriac cream, chestnuts, grape must syrup 34
Pork belly, asian-style sesame sauce, mixed radicchios ¢ 28
Crispy mushrooms, celery emulsion, grapes salad 23

PRE-DESSERT

Selection of cheeses, chutney, fruit garnish *? y
DESSERT

Homemade desserts selection from buffet 467812 18

Homemade ice cream #5782 .

Pepita Today — a la carte 80*
Cover charge 4*
For guests on half board, the menu is already included in the room rate*

The use of frozen foods is exceptionally foreseen.The numbers next to the dishes
indicate the substances present (see list of allergens as per EU regulation 2011)



P E 23. Januar 2026

PI PEPITA TODAY i 1a carte

T A ANTIPASTI

Knusprig Garnelen, SiiR-sauer-sauce, Asiatische Salatmischung ***" 22
ﬁ Zart gebratene Rinderzunge, Senf-Sellerieknollen-Marinade,
Griine Sauce 49 20
Ofenkiirbis in Amaretto, Butter, Salbei *'? 18
PRIMI

Fusilli, Knoblauch, O, Paprika, Scampi Crudité, gepuffter Quinoa *? 24

Tuffoli & la Carbonara, Pecorino-Kése, Guanciale %7 22

Amarone-Risotto, Gorgonzola, Birnen, Niisse ("*? 22

Chowder-Suppe Kartoffel, Lauch, Meeresfriichte,

Heringskaviar "9 24
SECONDI

Wolfsbarsch, Stingelkohl, Meeremulsion, frittierte Brot */% 30

Kalbsfilet, Knollensellerie-Creme, Kastanien, Traubenmostsirup " 34

Bauch vom Spanferkel, Asiatische Sesamsauce, Radicchio " 28

Knusprig Pilze, Sellerie-Emulsion, Traube-Salat **? 23

PRE-DESSERT

Kase Selektion, Chutney, Fruchtakzent " .
DESSERT

SiiRe Kostlichkeiten vom Buffet 467412 .

Homemade Eis *#67812 .

Pepita Today — a la carte 80*
Gedeck 4*
Fir Gaste mit Halbpension ist das Menii bereits im Aufenthaltspreis enthalten*

Die Verwendung von Tiefkiihlkost ist ausnahmsweise vorgesehen. Die Nummern neben
den Gerichten geben die enthaltenen Stoffe an (siehe Allergenliste geméaR EU-Verordnung 2011)



P E 23™ Janvier 2026

PI PEPITA TODAY i 1a carte

HORS D’(EUVRES
TA Crevettes croustillantes, sauce aigre-douce,
salade asiatique mélangée “>*% 22
Langue de beeuf rétie, céleri-rave a la moutarde, salsa verde *** 20
Citrouille rétie a I'amaretto, beurre et sauge " 18

PREMIER PLATS

Fusilli a I'ail, huile d'olive et piment

avec langoustines crues et quinoa soufflé “? 24
Tuffoli & la carbonara, pecorino et lardons 7 22
Risotto a I'Amarone, au Gorgonzola, aux poires et aux noix "*? 22

Soupe chowder aux pommes de terre, poireaux,
fruits de mer et caviar de hareng “*"? "

DEUXIEME PLATS

Malte, fanes de navet, sauce aux fruits de mer, pain frit **7%% 30
Filet de veau, créme de céleri-rave fumé, chataignes, saba '*) 34
Pectoraux porc, sauce orientale au sésame, radicchio 28
Champignons croustillants, émulsion de céleri, salade de raisins 23

PRE-DESSERT

Assortiment de fromages, chutney, garniture de fruits "*? "
DESSERT

Sélection de dessert au buffet %7 %1% 18

Glace homemade #6782 .

Pepita Today — a la carte 80
Couvert 4*
Pour les clients en demi-pension, le menu est déja inclus dans le prix de la chambre*

Exceptionnellement, I'utilisation de produits surgelés est prévue. Les chiffres a coté des plats
indiquer les substances présentes (voir liste des allergénes selon le reglement UE 2011)
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