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29 Agosto 2025
PEPITA TODAY « [« mq%
ANTIPASTI
Carpaccio fumé di pesce spada, salsa alle pesche,
cereali croccanti ('*'" 20
Millefoglie vegetale, mousse di caprino, liquirizia "* 18
Pulled di manzo alla Wellington, champignon, spinacine (¥ 20
PRIMI
Tortello homemade ripieno di pappa al pomodoro, crema di melanzane,
mandorle (/579 22
Risotto con salsiccia, pesche, timo, formaggio mezzano /) 25
Paccheri allo scoglio, vongole, datterini,
aria di mare al prezzemolo ('%*'% 25
SECONDI
Ombrina con battuto mediterraneo,
crema di pistacchio all'olio di fico “® 30
Filetto di manzo, schiacciata di patate al rosmarino, porcini 32
Rapa rossa al cartoccio, senape ed insalatina di semi %' 22
PRE-DESSERT
Assaggio di formaggi selezionati, chutney, guarnizione di frutta %) 18
DESSERT
Dolci e delizie del nostro Pastry Chef al buffet ¢*©7512) 18
Gelato artigianale hiomemade "°’ %% 12

Pepita Today - a la carte 80*
Coperto 4*
Per gli ospiti in mezza pensione, il menu é gia incluso nella retta del soggiorno*

Eccezionalmente & previsto I'uso di alimenti congelati. | numeri accanto alle pietanze
indicano le sostanze presenti (vedere elenco allergeni come da regolamento UE 2011) - 8
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29. August 2025

PEPITA TODAY & [« caife

ANTIPASTI

Gerduchertes Schwertfisch-Carpaccio, Pfirsichsauce,
Gedreide-Krokant ('*'")

Gemiise-Millefeuille, Ziegenkasemousse, Lakritz /)

Pulled-Beef a la Wellington, Champignons, Spinat "

PRIMI

Tortello homemade mit Tomatenfiillung,
Auberginencreme, Mandeln (%79

Risotto mit Salsiccia, Pfirsich, Thymian, Mezzano-Kase

Paccheri allo Scoglio, Venusmuscheln, Kirschtomaten,
Meerschaum mit Petersilie (2414

SECONDI
Seebarsch, mediterane Mischung, Pistaziencreme mit Feigendl “*

Rinderfilet, Kartoffeln-Rosmarin-Crusk, Steinpilze

Rote Bete al cartoccio, Senf, Kernsalat %"

PRE-DESSERT

Kase Selektion, Chutney, Fruchtakzent '

DESSERT
SiiBe Kostlichkeiten vom Buffet (4467812

HomemadeEis " *°7°?)

Pepita Today - a la carte 80*
Gedeck 4*
Fiir Gdste mit Halbpension ist das Menii bereits im Aufenthaltspreis enthalten*

Die Verwendung von Tiefkiihlkost ist ausnahmsweise vorgesehen. Die Nummern neben
den Gerichten geben die enthaltenen Stoffe an (siehe Allergenliste gemaR EU-Verordnung 2011)
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PEPITA TODAY & [« caife

STARTERS

Smoked swordfish carpaccio, peach sauce,
crunchy cereals (41"

Vegetable millefeuille, caprino cheese mousse, licorice )

Pulled beef a la Wellington, mushrooms, spinach (¥

FIRST COURSES

Tortello fomemade filled with tomatoes sauce,
aubergines cream, almonds (%%

Risotto with sausage, peach, thyme, semi-hard cheese

Paccheri allo scoglio, clams, cherry tomatoes, parsley ('-*'%

SECOND COURSES
Sea bass with mediterranean sauce, pistachio cream with fig oil “*)

Beef fillet, rosemary potatoes schiacciata,
porcini mushrooms

Beetroot al cartoccio, mustard, seeds salad ©¢'%'")

PRE-DESSERT

Selection of cheeses, chutney, fruit garnish /'

DESSERT
Homemade desserts selection from buffet ¢4067812)

Homemadeice cream ! °7517)

Pepita Today - a la carte 80*
Cover charge 4*

For guests on half board, the menu is already included in the room rate*

The use of frozen foods is exceptionally foreseen.The numbers next to the dishes
indicate the substances present (see list of allergens as per EU regulation 2011)

29" August 2025
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PEPITA TODAY & [« caife

HORS D'(EUVRES
Carpaccio d'espadon fumé, sauce péche, céréales croquantes ('*'"

Millefeuille de légumes, mousse de chévre, réglisse %

Beeuf effiloché a la Wellington, champignons et épinards

PREMIER PLATS

Tortello flomemade farci a la sauce tomate,
créme d'aubergines, amandes %7

Risotto a la saucisse, péche, thym, fromage a pate mi-dure /)

Paccheri aux fruits de mer, palourdes, tomates cerises, persil ">

DEUXIEME PLATS

Bar a la sauce méditerranéenne,
créme de pistache a I'huile de figue “?

Filet de beeuf, schiacciata de pommes de terre au romarin, cépes **

Betteraves cuites en papillote, moutarde, salade de graines ©'°'"

PRE-DESSERT

Assortiment de fromages, chutney, garniture de fruits %

DESSERT
Sélection de dessert au buffet ¢467812)

Glace homemade 367817

Pepita Today - a la carte 80
Couvert 4*

29éme Ao(t 2025

20

18

20

22

25

25

30

32

22

18

18

12

Pour les clients en demi-pension, le menu est déja inclus dans le prix de la chambre*

Exceptionnellement, |'utilisation de produits surgelés est prévue. Les chiffres a coté des plats
indiquer les substances présentes (voir liste des allergenes selon le réglement UE 2011)



