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PEPITA TODAY a 1a carte

ANTIPASTI
Insalatina di granchio, agrumi, mandorle, avocado **

Tartare di manzo, crema di pinoli, foglia di cappero,
funghi Shiitake ©

Cipolla arrosto, fonduta di malga, nocciole, tartufo nero

PRIMI

Cannelloni ai crostacei gratinati, salsa marinara,
pomodori arrostitj (1254914

Tagliatelle mantecate al tartufo nero, timo '’

Zuppa di sedano rapa, salsiccia, sesamo, radici croccanti '"

SECONDI

Salmone in crosta al profumo di caffe, nocciole
crema di topinambur, scalogni glassati /)

Guancetta di vitello, puree di patate,
cipolla rossa all'amarone, rafano fresco "

Parmigiana di melanzane ")

PRE-DESSERT

Formaggi selezionati, chutney, guarnizione di frutta :'?)

DESSERT
Dolci e delizie del nostro Pastry Chef al buffet ¢*°7512)
Gelato artigianale homemade " °7%?)

Pepita Today - a la carte 80*
Coperto 4*

17 Ottobre 2025
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Per gli ospiti in mezza pensione, il menu é gia incluso nella retta del soggiorno*

Eccezionalmente & previsto I'uso di alimenti congelati. | numeri accanto alle pietanze
indicano le sostanze presenti (vedere elenco allergeni come da regolamento UE 2011) - 8
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17. Oktober 2025

PEPITA TODAY a 1a carte

ANTIPASTI
Krabbensalat, Zitrusfriichte, Mandeln, Avocado **)

Beef-Tartar, Pinienkerne-Creme, Kapernblatt, Shiitake Pilze )

Gerostete Zwiebel, Kdse-Fondue, Haselniisse, Schwarzer Triiffel %)

PRIMI

Gratinierte Cannelloni mit Krustentierfiillung, Marinara-Sauce,
Tomaten (12342.14)

Tagliatelle mit schwarzem Triiffel, Thymian (%7

Knollensellerie-Suppe, Salsiccia, Sesam, Wurzelngemiise '

SECONDI

Lachs in der Kaffekruste, niisse
Topinambur Creme, glasierte Schalotte “/?)

Kalbsbzckchen, Kartoffelpiiree, Rote-Amarone-Zweibeln, Meerrettich /)

Auberginen Parmigiana ")

PRE-DESSERT

Kase Selektion, Chutney, Fruchtakzent '

DESSERT
SiiBe Kostlichkeiten vom Buffet (4467512

HomemadeEis "> °7°?)

Pepita Today - a la carte 80*
Gedeck 4* Fiir Gdste mit Halbpension ist das Menii bereits im Aufenthaltspreis enthalten*

Die Verwendung von Tiefkiihlkost ist ausnahmsweise vorgesehen. Die Nummern neben
den Gerichten geben die enthaltenen Stoffe an (siehe Allergenliste gemaR EU-Verordnung 2011)
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PEPITA TODAY a 1a carte

STARTERS
Crab salad, citrus fruit, almonds, avocado **

Beef tartare, pine nuts cream, caper leaf, shitake mushrooms ¢

Baked onion, cheeses fondue, hazelnuts, black truffle %

FIRST COURSES

Crustaceans cannelloni au gratin, marinara sauce,
baked tomatoes (234914

Tagliatelle with black truffle, thyme (%7

Celeriac soup, sausage, sesam, crunchy roots """

SECOND COURSES

Salmon in coffee crust, hazelnuts
Jerusalem artichokes cream, glacier shallots /)

Veal cheeck, mashed potatoes, red onion in Amarone sauce,
horseradish

Eggplant Parmigiana

PRE-DESSERT

Selection of cheeses, chutney, fruit garnish /'

DESSERT
Homemade desserts selection from buffet ¢4067812)

Homemadeice cream ! °7517)

Pepita Today - a la carte 80*
Cover charge 4*

17t October 2025
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For guests on half board, the menu is already included in the room rate*

The use of frozen foods is exceptionally foreseen.The numbers next to the dishes
indicate the substances present (see list of allergens as per EU regulation 2011)
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17¢™ Octobre 2025
PEPITA TODAY a 1a carte
HORS D'(EUVRES
Salade de crabe, agrumes, amandes, avocat ** 25
Tartare de beeuf, créeme de pignons de pin, feuilles de capres,
champignons shiitake 25
Oignon réti, fondue de fromage, noisettes, truffe noire % 22
PREMIER PLATS
Cannellonis aux crustacés gratinés, sauce marinara,
tomates roties (1234914 24
Tagliatelles a la truffe noire, thym (%" 24
Soupe de céleri-rave, saucisse, sésame et racines croustillantes " 20
DEUXIEME PLATS
Saumon en croiite au café, noisettes
créme de topinambour, échalotes glacées /% 29
Joue de veau, purée de pommes de terre,
oignon rouge a I'Amarone, raifort frais /) 28
Aubergines a la parmigiana ") 22
PRE-DESSERT
Assortiment de fromages, chutney, garniture de fruits % 18
DESSERT
Sélection de dessert au buffet 467512 18
Glace homemade "' >°'%? 12

Pepita Today - a la carte 80
Couvert 4*
Pour les clients en demi-pension, le menu est déja inclus dans le prix de la chambre*

Exceptionnellement, |'utilisation de produits surgelés est prévue. Les chiffres a coté des plats
indiquer les substances présentes (voir liste des allergenes selon le réglement UE 2011)



