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ANTIPASTI

Insalatina di tonno crudo, Bagna Cauda, puntarelle,
crumble di polenta (47

Spiedino di manzo e guanciale alla brace, guacamole,
cipolla rossa in agrodolce '

Patata confit, salsa all'erba cipollina, tartufo nero ©”)

PRIMI

Cannelloni ai crostacei, latte di mandorla, zenzero, aneto (>%7%)

Ravioli di parmigiano, infuso di sottobosco,
speck d'anatra e pinoli (%7

Crema di zucca, castagne, porri, caprino /)

SECONDI
Filetto di branzino, carciofi, bernese alla liquirizia, chips di patate 7
Petto d’anatra al pepe rosa, sedano al Cointreau, pak-choi, yogurt 7
Bollito misto e le sue salse %%

Polenta morbida con porcini, Parmigiano, mirtilli /%

PRE-DESSERT

Formaggi selezionati, chutney, guarnizione di frutta :'?)

DESSERT
Dolci e delizie del nostro Pastry Chef al buffet ¢*°7512)

Gelato artigianale homemade " °7%?)

Pepita Today - a la carte 80*
Coperto 4*
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Per gli ospiti in mezza pensione, il menu é gia incluso nella retta del soggiorno*

Eccezionalmente & previsto I'uso di alimenti congelati. | numeri accanto alle pietanze
indicano le sostanze presenti (vedere elenco allergeni come da regolamento UE 2011) - 4
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ANTIPASTI

Salat vom Thunfischcrudité, Bagna Cauda, Spargelchicorée,
Polenta-Crumble (7®)

Rindfleisch-GuancialespieB , Guacamole,
SiiR und sauer-Roter-Zwiebel ¢

Kartoffel-Confit, Schnittlauchsauce, Schwarzer-Triiffel ©7)

PRIMI

Gratinierte Cannelloni mit Krustentierfiillung, Mandelmilch,
Ingwer, Dill (12374

Parmigiano-Ravioli, Pilzinfusion, Entenspeck, Pinienkerne (%7

Kiirbiscremesuppe, Kastanien, Lauch, Ziegenkise

SECONDI

Wolfsbarschfilet, Artischocken, Lakritz-Béarnaise, Kartoffelchips 7
Entenbrust mit rosa Pfeffer, Sellerie in Cointreau, Pak Choi, Joghurt 7
Gemischtes gekochtes Fleisch , klassische Saucen *'"

Cremige Polenta mit Steinpilzen, Parmigiano und Heidelbeeren "*

PRE-DESSERT

Kase Selektion, Chutney, Fruchtakzent %

DESSERT
SiiBe Kostlichkeiten vom Buffet (4467512

Homemade Eis "' >°7%17)

Pepita Today - a la carte 80*
Gedeck 4*
Fiir Gdste mit Halbpension ist das Menii bereits im Aufenthaltspreis enthalten*

Die Verwendung von Tiefkiihlkost ist ausnahmsweise vorgesehen. Die Nummern neben
den Gerichten geben die enthaltenen Stoffe an (siehe Allergenliste gemaR EU-Verordnung 2011)
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STARTERS

Tuna salad, Bagna Cauda, asparagus chicory, polenta crumble (7

Grilled beef and pork cheek brochette, guacamole,
sweet and sour red onion (%

Potatoes confit, chives sauce, black truffle 7

FIRST COURSES

Crustaceans cannelloni au gratin, almond milk, ginger, dill %27
Parmigiano ravioli, mushrooms broth, duck speck, pine nuts "7

Pumpkin cream soup, chestnuts, leek, goat cheese

SECOND COURSES

Seabass fillet, artichokes, liquorice béarnaise, potatoes chips *7)

Duck breast with pink pepper, celery with Cointreau, pak-choi,
yogurt ©7)

Mixed boiled meat and sauces /%'

Soft polenta with porcini mushrooms, parmigiano, blackberries )

PRE-DESSERT

Selection of cheeses, chutney, fruit garnish /'

DESSERT
Homemade desserts selection from buffet ¢4067812)

Homemadeice cream ! °7517)

Pepita Today - a la carte 80*
Cover charge 4*

For guests on half board, the menu is already included in the room rate*

The use of frozen foods is exceptionally foreseen.The numbers next to the dishes
indicate the substances present (see list of allergens as per EU regulation 2011)
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PEPITA TODAY & [« mq%
HORS D'EUVRES
Salade de thon cru, Bagna Cauda, puntarelles,
crumble de polenta (479 22
Brochette de beeuf et de joue séchée grillée, guacamole,
oignon rouge a l'aigre-doux ©'% 20
Pomme de terre confit, sauce a la ciboulette, truffe noire ©”) 18
PREMIER PLATS
Cannellonis aux crustacés, lait d'amande, gingembre, aneth ('>37% 24
Raviolis au parmesan, infusion de sous-bois,
speck de canard et pignons (%79 23
Créme de potimarron, chataignes, poireaux, fromage de chévre ") 20
DEUXIEME PLATS
Filet de bar avec artichauts, béarnaise a la réglisse,
chips de pommes de terre /) 30
Poitrine de canard au poivre rose, céleri au Cointreau, pak-choi, yaourt 7 30
Bollito misto et ses sauces /% 28
Polenta crémeuse aux cépes, parmesan, myrtilles ) 22
PRE-DESSERT
Assortiment de fromages, chutney, garniture de fruits % 18
DESSERT
Sélection de dessert au buffet 4467812 18
Glace homemade 57517 12

Pepita Today - a la carte 80
Couvert 4*
Pour les clients en demi-pension, le menu est déja inclus dans le prix de la chambre*

Exceptionnellement, |'utilisation de produits surgelés est prévue. Les chiffres a coté des plats
indiquer les substances présentes (voir liste des allergenes selon le réglement UE 2011)



