
 

19 Giugno 2025 

 

PEPITA TODAY à la carte 
 

Antipasti dal buffet Pepita 
(1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14) 

 

PRIMI 
 

Risotto Vialone Nano Invecchiato,  
erbette primaverili e il loro croccante (7,8,12) 

 
Mezze maniche gratinate ripiene di Wagyu Japan Kobe,  

morbido di patate, formaggio giapponese fresco (lwate razza jersey) (1,7) 
 

Bouillabaisse (1,2,3,4,14) 
 

Il Classico Pepita: Linguine al pesto siciliano (1,2,7,8,9) 
 

SECONDI 
 

Scamone di vitello CBT, 
asparagine selvatiche, la loro vellutata (1,4,7,12) 

 

Controfiletto di bisonte al BBQ, 
puree di zucca delica, millefoglie di sedano rapa 

julienne di cappuccio viola marinato (7,9) 

 
Salmone in leggera panatura al pan brioche e caffè,  

salse di topinambur, arancia, agretti (1,3,4,7,14) 

 

Falafel della tradizione tunisina con yogurt e cumino, insalata araba (7) 

 

Crostatina di mandorle,   
crema e chips di scorzonera, uovo di faraona in camicia, perle di tartufo (1,3,7,8) 

 

DESSERT 
 

Selezione di formaggi con chutney e marmellate (7,12) 
 

Dolci e delizie del nostro pasticcere 
al buffet Pepita (3,4,6,7,8,12) 

 

Gelato artigianale della casa (1,3,6,7,8,12) 

 

Menù Pepita Today à la carte Euro 75  
(compreso nella tariffa di mezza pensione*) 

Coperto Euro 3,5* 

E
cc

ez
io

n
al

m
en

te
 è

 p
re

v
is

to
 l

’u
so

 d
i 

al
im

en
ti

 c
o
n

g
el

at
i.

  

I 
n

u
m

er
i 

ac
ca

n
to

 a
ll

e 
p

ie
ta

n
ze

 i
n
d

ic
an

o
 l

e 
so

st
an

ze
 p

re
se

n
ti

 (
v

ed
er

e 
el

en
co

 a
ll

er
g

en
i 

co
m

e 
d

a 
re

g
o

la
m

en
to

 U
E

 2
0

1
1

) 

 



 

19. Juni 2025 

PEPITA TODAY à la carte 
 

Antipasti vom Pepita-Buffet 
(1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14) 

 

PRIMI 
 

Risotto Vialone Nano Riserva Invecchiato, 
Wildkräuter, Schwarzkohl Chips (7,8,12) 

 
Gratinierte Mezze Maniche,  
Wagyu Japan Kobe Füllung,  

Kartoffelcreme, frischer Japankäse (1,7) 
 

Bouillabaisse (1,2,3,4,14) 
 

Der Klassische Pepita: Linguine mit Sizilianischempesto (1,2,7,8,9) 

 

SECONDI 
 

Kalbslende-sous-vide, 
Wildspargel und Velouté (1,4,7,12) 

 

Bison-Rumpsteak, Kürbispuree, 
Sellerie-Millefeuille, marinierte Rotkohl Julienne (7,9) 

 

Lachs in leichter Kaffee-Pan Brioche-Panade,  
Topinamburcreme, Orange, Mönchsbart (1,3,4,7,14) 

 

Tunesische Falafel, Joghurt, Kreuzkümmel, Arabischer Salat (7) 

 

Mandeltörtchen,  
Schwarzwurzelcreme und Chips, pochiertes Perlhuhn-Eier, Trüffelperle (1,3,7,8) 

 

DESSERT 
 

Käse Selection mit Chutney und Marmeladen (7,12) 

 

Süße Köstlichkeiten vom Buffet Pepita (3,4,6,7,8,12) 
 

Hausgemachtes Eis (1,3,6,7,8,12) 

 
 

Menue Pepita Today à la carte 75 Euro  
(im Halbpensionspreis inbegriffen*) 

Gedeck 3,5 Euro * 
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19th June 2025 

PEPITA TODAY à la carte 
 

Starters from Pepita buffet 
(1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14) 

 

FIRST COURSES 
 

Risotto Vialone Nano Riserva Invecchiato,  
wild fine herbs, black cabbage chips (7,8,12) 

 
Mezze maniche au gratin, stuffed with Wagyu Japan Kobe,  

mashed potatoes, fresh japan cheese (1,7) 

 

Bouillabaisse (1,2,3,4,14) 
 

The classic Pepita: Linguine with Sicily pesto sauce (1,7,8) 
 

SECONDI 
 

Sous-vide veal sirloin, 
wild asparagus and cream (1,4,7,12) 

 

BBQ Bison sirloin, 
Pumpkin puree, celeriac millefeuille,  

marinated purple cabbage julienne (9,7) 

 

Salmon lightly breaded with brioche bread and coffee powder, 
Jerusalem artichokes, orange, glasswort sauces (1,3,4,7,14) 

 

Traditional Tunisian falafel, yogurt, cumin, traditional salad (7) 

 

Almonds tart,  
cream and chips salsify, guinea fowl poached eggs, pearls truffle (1,3,7,8) 

 

DESSERT 
 

Cheese selection with chutney and marmelade (7,12) 
 

Homemade desserts selection (3,4,6,7,8,12) 

 

Homemade ice cream (1,3,6,7,8,12) 

 
 

Pepita Today à la carte menu 75 Euros  
(included in the half board rate*) 

Cover charge 3,5 Euros* 
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Le 19éme Juin 2025 

 

PEPITA TODAY à la carte 
 

Hors d’œuvres du buffet Pepita 
(1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14) 

 

PREMIER PLATS 
 

Risotto Nano Vialone Invecchiato  
herbes sauvages, chips de chou noir (7,8,12) 

 
Demi-manches gratinées farcies au Wagyu Japan Kobe, 

pommes de terre molles, fromage frais au lait de Jersey japonais (1,7) 

 

Bouillabaisse (1,2,3,4,14) 
 

Le Classique Pepita: Linguine avec pesto à la Sicilien (1,2,7,8,9) 
 

DEUXIEME PLATS 
 

Veau cuit sous vide, 
asperges sauvages, leur sauce crémeuse (1,4,7,12) 

 

Surlonge de bison BBQ, 
purèe de potiron, millefeuille de céleri rave, 

 julienne de chou violet mariné (7,9) 
 

Saumon légèrement pané avec pain brioché et café, 
sauces topinambour, orange, agretti (1,3,4,7,14) 

 

Falafel traditionnel tunisien au yaourt et au cumin, salade arabe (7) 

 
Tarte aux amandes 

crème et chips de scorsonère, œuf de pintade poché, perles de truffe (1,3,7,8) 

 

DESSERT 
 

Sélection de fromages avec chutneys et confitures (7,12) 

 

Sélection de desserts 
au buffet Pepita (3,4,6,7,8,12) 

 

Glace de la maison (1,3,6,7,8,12) 

 
Menue Pepita Today à la carte 75 Euro  

(compris dans le tarif demi-pension*) 

Couvert 3,5 Euro* 
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