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PEPITA TODAY a 1a carte

ANTIPASTI
Carpaccio flambé di branzino, agrumi, taggiasche, sedano ©*°)
Pulled pork BBQ, cavolo cappuccio, senape (610

Uovo Bio morbido allo champagne, rape, Parmigiano /)

PRIMI
Conchiglie a la Carbonara di Mare ('->%*'%
Risotto a la Milanese, ragu di ossobuco, Gremolade )

Casunziei di rapa rossa, burro, salvia, semi di papavero,
ricottina affumicata *7)

Zuppetta di ceci, pomodorini, spinaci, cipolla di Tropea

SECONDI
Seppie al nero, crema di patate, prezzemolo '
Salmone grigliato, puré di zucca, chutney tropicale 7
Pollo al curry, ananas alla brace, chips di riso speziata ¢*'")
Filetto di manzo alla brace, millefoglie di patate,
maionese al profumo di porcini e rosmarino /%)

PRE-DESSERT

Assaggio di formaggi selezionati,
chutney, guarnizione di frutta %)

DESSERT
Dolci e delizie del nostro Pastry Chef al buffet ¢*%751%)

Gelato artigianale fomemade "%

Pepita Today - a la carte 80*
Coperto 4*

26 Ottobre 2026
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Per gli ospiti in mezza pensione, il menu é gia incluso nella retta del soggiorno*

Eccezionalmente & previsto I'uso di alimenti congelati. | numeri accanto alle pietanze
indicano le sostanze presenti (vedere elenco allergeni come da regolamento UE 2011) - 3
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PEPITA TODAY a 1a carte

ANTIPASTI

Wolfsharsch-Carpaccio, Zitrusfriichte, Taggiasca-Oliven,
Sellerie #*?)

Pulled Pork BBQ, WeiRkohl, Senf 4610

Pochiertes Bio Ei in Champagne, Riiben, Parmigiano °/

PRIMI
Conchiglie-Pasta a la Carbonara di mare ('**
Risotto a la Milanese, Ossobuco-Ragout *)

Rote-Bete-Casunziei, Butter, Salbei, Mohn,
gerducherter Ricotta (%7

Kichererbsensuppe, Kirschtomaten, Spinat, roter-Tropea-Zwiebel

SECONDI
Tintenfisch, Tintenfischtinte, Kartoffelcreme, Petersilie °%)
Gegrillte Lachs, Kurbispiiree, tropisches Chutney 7%
Curry-Hahnchen, gegrillte Ananas, gewiirzte Reis-Chips ©*'")
Rinderfilet vom Grill, Kartoffel-Millefeuille,
Steinpilz-Rosmarin-Mayonnaise /)
PRE-DESSERT

Kase Selektion, Chutney, Fruchtakzent /%

DESSERT

SiiBe Kostlichkeiten vom Buffet (4467812

Homemade Eis "' >°7%17)

Pepita Today - a la carte 80*
Gedeck 4*

26. Oktober 2026
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Fiir Gdste mit Halbpension ist das Menii bereits im Aufenthaltspreis enthalten*

Die Verwendung von Tiefkiihlkost ist ausnahmsweise vorgesehen. Die Nummern neben

den Gerichten geben die enthaltenen Stoffe an (siehe Allergenliste gemaR EU-Verordnung 2011)



PE
PL
TA

26" October 2026
PEPITA TODAY a 1a carte
STARTERS
Sea bass carpaccio, citrus fruits, taggiasca olives, celery 49 26
Pulled pork BBQ, cabbage, mustard ©%°'% 24
Poached Bio egg, turnip, Parmigiano ¢/ 22
FIRST COURSES
Conchiglie a la Seafood Carbonara ('>**'% 26
Risotto a la Milanese, ossobuco ragout, gremolade ) 24
Red turnip Casunziei, butter, sage, poppy seeds, smoked ricotta (%) 22
Chickpeas soup, cherry tomatoes, spinach, Tropea onion © 22
SECOND COURSES

Cuttlefish in ink sauce, potatoes cream, parsley *'¥ 34
Grilled salmon, mashed pumpkin, tropical chutney “©/) 36
Chicken curry, grilled pineapple, spicy black rice chips "9 32
Grilled beef fillet, potatoes millefeuille,

porcini and rosemary mayonnaise ) 42

PRE-DESSERT
Selection of cheeses, chutney, fruit garnish /' 18
DESSERT

Homemade desserts selection from buffet 467512 18
Homemadeice cream '*5751?) 12

Pepita Today - a la carte 80*
Cover charge 4*
For guests on half board, the menu is already included in the room rate*

The use of frozen foods is exceptionally foreseen.The numbers next to the dishes
indicate the substances present (see list of allergens as per EU regulation 2011)
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le 26™ Octobre 2026
PEPITA TODAY a 1a carte

HORS D'EUVRES
Carpaccio de bar, agrumes, olives Taggiasche, céleri ©*? 26
Pulled pork BBQ, chou blanc, moutarde ©©%1% 24
Euf bio mollet au champagne, navets, Parmigiano /) 20

PREMIER PLATS
Conchiglie a la Carbonara de la mer '2°*"% 26
Risotto a la Milanaise, ossobuco ragout, gremolata %) 24
Casunziei de betterave rouge, beurre, sauge, graines de pavot,
ricotta fumée (*7) 22
Soupe de pois chiches, tomates cerises, épinards,
oignon rouge de Tropea ©) 22

DEUXIEME PLATS
Seiches a I'encre, creme de pommes de terre, persil /%) 34
Saumon grillé, purée de potiron, chutney exotique %) 36
Poulet au curry, ananas grillé au feu de bois, chips de riz épicées ©°'" 32
Filet de beeuf grillé au feu de bois, millefeuille de pommes de terre,
mayonnaise parfumée aux cépes et au romarin /) 42

PRE-DESSERT
Assortiment de fromages, chutney, garniture de fruits % 18
DESSERT

Sélection de dessert au buffet ¢467512) 18
Glace homemade "°5'?) 12

Pepita Today - a la carte 80
Couvert 4*

Pour les clients en demi-pension, le menu est déja inclus dans le prix de la chambre*

Exceptionnellement, |'utilisation de produits surgelés est prévue. Les chiffres a coté des plats
indiquer les substances présentes (voir liste des allergenes selon le réglement UE 2011)



