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11 Settembre 2026

PEPITA TODAY a 1a carte

ANTIPASTI
Ostriche alla brace, mela verde, sedano, cren leggero /%

Pepite di pollo, senape, lattuga romana,
polenta croccante (44510

Insalatina di rape, blue 61, noci /%

PRIMI
Risotto con zucchine, scampi marinati al profumo di limone e menta /°1"
Tuffoli gratinati a la Carbonara, pecorino, guanciale %"
Bottoni homemade di Malga, erbe spontanee, salsa nordica ('*/?

Zuppetta fredda di pomodori, burrata, basilico "*)

SECONDI
Rombo al forno, finocchi, salsa di vongole “%7%1%

Scorfano, emulsione allo zafferano, taggiasche,
broccoletti selvatici 7

Petto d'anatra al pepe rosa, fichi, sedano rapa, daikon ©*'%

Tataki di manzo patate al forno, salsa BBQ,
panna acida all'erba cipollina %)

PRE-DESSERT

Assaggio di formaggi selezionati,
chutney, guarnizione di frutta '

DESSERT
Dolci e delizie del nostro Pastry Chef al buffet ¢°751%)

Gelato artigianale hiomemade "°’%'%)

Pepita Today - a la carte 80*
Coperto 4*
Per gli ospiti in mezza pensione, il menu é gia incluso nella retta del soggiorno*

Eccezionalmente & previsto I'uso di alimenti congelati. | numeri accanto alle pietanze
indicano le sostanze presenti (vedere elenco allergeni come da regolamento UE 2011) - 5
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PE
PL
TA

11. September 2026

PEPITA TODAY a 1a carte

ANTIPASTI
Gegrillte Austern, griiner Apfel, Sellerie, Meerrettich /'
Hahnchen-Nuggets, Senf, Rémersalat, knusprige Polenta 34510

Riibensalat, Blue 61, Walniisse ¢/

PRIMI
Zucchini-Risotto, marinierte Scampi, Zitronen-Minzeparfum /1"
Tuffoli a la Carbonara, Pecorino, Guanciale (%"

Hausgemachte Bottoni-Raviolo, Kdse, Krauter,
nordische Sauce ('*79

Kalte Tomatensuppe, Burrata, Basilikum ")

SECONDI
Ofen-Steinbutt, geschmorter Fenchel, Muschelsauce “¢7%%

Rotfeuerfisch, Safranemulsion, Taggiasca-Oliven,
Wildbrokkoli ©¢4¢7)

Entenbrust-Rosa Pfeffer, Feigen, Knollensellerie, Daikon %%
Beef-Tataki, Ofenkartoffeln, BBQ-Sauce,
Sauerrahm mit Schnittlauch )

PRE-DESSERT

Kase Selektion, Chutney, Fruchtakzent '

DESSERT

SiiBe Kostlichkeiten vom Buffet 467512

Homemade Eis "' >°7%17)

Pepita Today - a la carte 80*
Gedeck 4*
Fiir Gédste mit Halbpension ist das Menii bereits im Aufenthaltspreis enthalten*

Die Verwendung von Tiefkiihlkost ist ausnahmsweise vorgesehen. Die Nummern neben
den Gerichten geben die enthaltenen Stoffe an (siehe Allergenliste gemaR EU-Verordnung 2011)
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PE
PL
TA

11" September 2026
PEPITA TODAY a 1a carte
STARTERS

Grilled oysters, green apple, celery, light horseradish sauce ©/'% 24
Chicken nuggets, mustard, romaine lettuce,

crunchy polenta (34610 22
Turnip salad, Blue 61, walnuts ¢/ 20

FIRST COURSES
Risotto with zucchini, scampi marinated with lemon and mint */%'" 26
Tuffoli au gratin a la Carbonara, Pecorino, guanciale '*” 24
Homemade bottoni raviolo, cheese, herbs, nordic sauce (*7?) 22
Chilled tomato soup, burrata, basil "*) 22
SECOND COURSES

Oven-baked turbot, braised fennel, clam sauce /%% 32
Salted cod a la peppers Puttanesca, Taggiasca olives,

capers °457) 32
Scorpionfish, saffron emulsion, Taggiasca olives, wild broccoli 1% 34
Beef tataki, roasted potatoes, BBQ sauce, chive sour cream /) 34

PRE-DESSERT
Selection of cheeses, chutney, fruit garnish ' 18
DESSERT

Homemade desserts selection from buffet 467512 18
Homemadeice cream ! °7%1?) 12

Pepita Today - a la carte 80*
Cover charge 4*
For guests on half board, the menu is already included in the room rate*

The use of frozen foods is exceptionally foreseen.The numbers next to the dishes
indicate the substances present (see list of allergens as per EU regulation 2011)



PE
PL
TA

Jle 11¢me Septembre 2026

PEPITA TODAY a 1a carte

HORS D'EUVRES
Huitres grillées au feu de bois, pomme verte, céleri, raifort Iéger /%

Pépites de poulet, moutarde, laitue romaine,
polenta croustillante (34610

Petite salade de navets, Blue 61, noix )

PREMIER PLATS
Risotto aux courgettes, scampis marinés au citron et a la menthe */%'"
Tuffoli gratinés a la carbonara, pecorino, guanciale /)
Bottoni maison de Malga, herbes sauvages, sauce nordique /)

Soupe froide de tomates, burrata, basilic *)

DEUXIEME PLATS
Turbot au four, fenouil braisé, sauce aux palourdes “%7°1%

Rascasse, émulsion au safran, olives Taggiasca,
brocoli sauvage %7

Magret de canard au poivre rose, figues, céleri-rave, daikon ©°'
Tataki de beeuf, pommes de terre roties au four, sauce BBQ,
créme aigre a la ciboulette %)

PRE-DESSERT

Assortiment de fromages, chutney, garniture de fruits %

DESSERT
Sélection de dessert au buffet ¢467812)

Glace homemade 367817

Pepita Today - a la carte 80
Couvert 4*
Pour les clients en demi-pension, le menu est déja inclus dans le prix de la chambre*

Exceptionnellement, |'utilisation de produits surgelés est prévue. Les chiffres a coté des plats
indiquer les substances présentes (voir liste des allergenes selon le réglement UE 2011)
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